Anexo | - Planilha de disponibilidade de bolsas — Profa. Selene Daiha Benevides, Embrapa Agroindustria Tropical
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Experiéncia profissional ou de pesquisa com alimentos
analogos de carne;

Disponibilidade para realizacdo de atividades de campo e do
projeto de pesquisa.

Requisitos desejaveis (analisados no formuldrio e na

CRITERIOS CLASSIFICATORIOS

0 — ndo possui

1 —um ano de experiéncia

2 — dois anos de experiéncia

3 — mais de dois anos de experiéncia

a) Familiaridade com uso de ferramentas como Excel,
Word e algum outro programa estatistico.

b) Nivel basico de inglés, interpretacdo de texto (com
ou sem certificado).

c) Experiéncia com trabalhos de campo e em
laboratério.

Vaga I;Qﬁ::éaa Quantidade :;Cbaa:l(:\z h(;i;gr?a Requisitos / Atividades a serem desenvolvidas VaBI(;)IZ:a
Bolsa — 12 meses 1 Embrapa 20h Requisitos obrigatdrios: CRITERIOS ELIMINATORIOS RS 1.500,00
Modalidade H — Agroindustria semanais mensal
Profissional de Tropica Formagao técnica ou graduagao em Gastronomia ou drea
nivel médio com (Fortaleza — afim, cursando pds-graduacdao em Gastronomia ou em darea
experiéncia CE) afim;




d) Comunicacdo oral; organizacao e exposicao das
ideias (capacidade de sintese e organizacao de
informacdes, clareza e objetividade).

Atividades a serem desenvolvidas:

a) Definicdo de pardametros para perfil sensorial e
analise sensorial do alimento tipo hamburguer a
base de babacu, compativel com escala de
agroindustria comunitdria;

b) Descricdo de uso e avaliagdo da aceitacdo do
hamburguer a base de babacu;

c) Recomendagdes para ajustes de saborizacdo do
alimento tipo hambdurguer a base de babacu e para
modos de apresentac¢do do alimento;

d) Participacdo em reunides presenciais e virtuais de
trabalho sobre as atividades do projeto;

e) Elaboracdo de relatérios e redacdo de artigos
cientificos.




